Hotel Eibl-Brunner im Bayerischen Wald
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WER IMMER TUT,

WAS ER SCHON KANN,
BLEIBT IMMER DAS
WAS ER SCHON IST.

Henry Ford

MEIN ZWEITES ZUHAUSE.

LIEBE GASTE
UND FREUNDE,

wir sind so dankbar, dass es Euch gibt. Unser familiengefiihrtes Hotel ist geflillt
voll mit Leben und Liebe. Das ist ein Geschenk, dass wir wertvoll nutzen. Das gibt uns Kraft
zum Wachsen. Dank Euch und unserem wundervollen Team konnen wir stetig innovative
Weiterentwicklungen umsetzen. Im Jahr 2023 durften wir im Stammhaus neue Hotelzimmer
und Suiten im modernen, nattirlichen Design erdffnen. In den neuen Wohnraumen der Kate-
gorie WALD spiren unsere Gaste ein Gefuhl voller Warme und durch das Farbenspiel die
Nahe zur Natur des Bayerischen Waldes.

Fiir ein nachhaltiges Urlaubserlebnis bieten wir fir unsere Gaste ein innovatives
WALD SPA Konzept fiir exklusive Wohlfilhimomente. Lena, Wald- und Krauterpadagogin,
nimmt unsere Gaste regelméaBig mit auf Entdeckungstouren im Bayerischen Wald. Gerade in
einer schnelllebigen Zeit in der wir heute leben, ist es umso wichtiger auf sich und seinen
Korper zu achten. Hier mdchten wir in einer lockeren Atmosphére inmitten der Natur im
Bayerischen Wald Raum dafiir schaffen,

Oder ihr habt einfach nur Sehnsucht nach einer ruhigen Auszeit in einer
heimeligen Atmosphare? Wir sind flr euch da. Wir nehmen euch euren Stressrucksack
beim Check-In ab und die Urlaubserlebnisse kdnnen losgehen. Wir freuen uns auf eine

gemeinsame Zeit!

il



ESGIBTVIEL N
ZU ENTDECKEN: \\St

- Seit 2023 neues Konzept im SPA: WALD SPA
- Seit Juli 2023 12 neue Wohnwelten im Stammhaus
- Auszeichnung: Arberland Premium Siegel

LUST AUF AKTIVURLAUB S

UND TROTZDEM MALDIE . comen e ot
& und des Teams

FUSSE HOCHLEGEN? T

- Impressionen
Eine unserer Lieblingsjahreszeiten im Zweiten Zuhause ist der Herbst.

Rund um unser Hotel befinden sich 3 verschiedene Nationalparkzentren: National-
parkzentrum Lusen, Nationalparkzentrum Rachel und Nationalparkzentrum Falkenstein,

Was ist hier besonders? Die Nationalparkzentren sind mit dem Auto nur ein paar
Minuten von uns entfernt, Alle Startpunkte bei den Nationalparkzentren ermdglichen diverse
Ausflugsziele fir GroB und Klein. Ob Wanderung, Tiergelande oder Biketouren.. es gibt fir
Jedermann das perfekte Ziel. Der Nationalpark Bayerischer Wald bietet vielfaltige Touren von
leicht bis schwer inmitten der unbertihrten Natur. Weitere Tipps auf Seite 14,

Alle Naturliebhaber kdnnen nach jeder Entdeckungstour perfekt in unserer Well-
nesslandschaft entspannen. Mit iiber 2500 qm lassen sich leicht die Fiie hochlegen. Rund-
um erleben unsere Gaste einen unvergesslichen Urlaub im Zweiten Zuhause.

PAKET ,3 VERWOHNTAGE"

YT —
3 x Ubernachtung im gewahlten Zimmertyp pro Person SIGNATURE TREATMENT \N\\\DS?P\
inkl. %-Schmankerlpension WALDG EFLﬂSTER \\al

Pro Person 1x Aromaol Teilkorpermassage (ca. 35 Min.)

FuBbad, Korperpeeling & -packung, Gesichtsbehandlung,
Hand- oder FuBmassage, Gesichts-, Kopf-, und Nacken-
massage, Gesichtspflege.

Tauche tief in den Wald ein und erlebe eine vitalisierende
Reise von Kopf bis Fuls mit naturlichen und hochwirksamen
Produkten aus dem Reich der Natur. Besonderheiten aus dem
Wald wie die Fichte, Zirbe und Tanne oder Arnika, Wacholder
und Johanniskraut stimulieren den Geist und verwohnen den
Korper spurbar. Diese Ganzkorperbehandlung wirkt belebend,
reinigend, klarend und sanft pflegend fur eine zarte Haut und
einen klaren Geist.

ganzjahrig buchbar. Aktuelle Preise findet ihr auf der Website.

Dauer ca. 75 Minuten

HOTEL EIBL-BRUNNER 3
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DORT, WO DU
GELASSEN BIST.

Fir Deine Familie wirdest Du alles tun, aber manchmal vernachlassigst Du Dich
7 Anwendungsrﬁume im WALD SPA selbst, oder? Mochtest Du stattdessen einfach mal im Hier und Jetzt sein? Wohlverdiente
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""" Me-Time genieBen? Dich auf Dich und Deine Gesundheit konzentrieren? Sehnst Du Dich nach
Entspannung, Balance und Ruhe? Und zwar ohne schlechtes Gewissen?

2.500 Quadratmeter welnesslandschaft

WALD SPa mit iber 35 Treatments
fiir mehr Wohlgefiihl

und Indoor-/Outdoorpool mit

150.000 Liter Wasser
5 Ruhezonen
Salzsteinruheraum, Teelounge, Relaxkojen, Bayerischer

Wald-Raum, Panorama-Ruheraum

BIO BADESALZ WALDBADEN i vecages, 0 prs 2,

Dieses Salz ist etwas ganz Besonderes: Die jungen Triebe der Fichte werden
im Mai von MARIAS handgepfliickt und leicht getrocknet in Natursalz eingelegt. So gehen die _ !
wertvollen Inhaltsstoffe in das Salz iber. Nach 2 Monaten wird der GroBteil der Zweige und ~ = .
Nadeln entfernt und heimischer Riibenzucker und &therisches Ol der Fichte, Zirbe und Tanne
hinzugefiigt. Es kann als Badesalz, zur Inhalation bei Erkéltungen oder als wohltuendes FuBbad

angewendet werden. “-'\_'_“',-*5@ ,
Wirkung: Korperlich: Befreit die Luftwege, vertieft die Atmung, hilft bei Husten, Erkal- woocz |
tung und grippalen Infekten; wirkt antiseptisch, starkt das Immunsystem, hilft bei FuBschweiB, ¢ —v——— —_— !

fordert die Durchblutung. Seelisch: Die vertiefte Atmung l0st Stress und Nervositét, die Seele wird
ruhig und entspannt sich.

BEAUTY-TIPP FUR ZUHAUSE.

Bestellbar unter spa@eibl-brunner.de oder 09926 9510

4 MEIN ZWEITES ZUHAUSE.




ZUHAUSE IST
DORT, WO DU
ZU DIR FINDEST.

Selbstfiirsorge ist ein Trendbegriff. Aber was steckt eigentlich dahinter? Einmal
“Om” und die Welt ist in Ordnung? Eher nicht.

In unserer Eibl-Brunner-Philosophie bedeutet Selbstfiirsorge, dass Du Dir Deine eigenen
Bedirfnisse bewusst machst, sie wahmimmst und ihnen nachgehst. Dich um Deine
Belange und Wiinsche kimmerst. Und sie nicht vergisst, weil “das ja nicht so wichtig ist"

Hand aufs Herz: Wie schnell verlieren wir im Alltag diesen letzten, aber entscheidenden
Schritt und uns selbst auBer Augen? Bewusst zu leben, nachhaltig mit unseren eigenen
Ressourcen umzugehen und uns in unserer Haut so richtig wohlzufiihlen - das ist au-
thentisch. Und das macht Dich wunderschon. Auf diesem Weg begleiten wir Dich gerne in
unserem innovativen WALD SPA im Hotel Eibl-Brunner.

WALDTHERAPIE IM HOTEL EIBL-BRUNNER

WALD-NATUR-
THERAPIE

Lena Konofsky ist Forsterin und Wald-/

Krauterpadagogin und nimmt Dich mit

auf einzigartige Wald-Touren durch den

Bayerischen Wald. Erlebe an ihrer Seite

die Natur des Nationalparks Bayerischer

Wald und nimm ein Stuckchen Ruhe mit
nach Hause.

Wir stehen fiir Genuss, Herzlichkeit und Wohlbefinden. Als zweites Zuhause begriien wir
euch im WALD SPA auf zwei Stockwerken. Erlebt auf tiber 2500 gm Momente der ganz-
heitlichen Erholung und Wohlbefinden.

Individuelle und personalisierte Wellnessbehandlungen treffen auf praventive und
transformative Gesundheitsangebote. Auf Bewegung, Ernahrung und Gesundheit wird im
neuen WALD SPA besonders Wert gelegt. Die neuen Partner arbeiten mit wissenschaftlich
fundierten Ergebnissen sowie mit zertifizierten natirlichen Materialien, um allen Gasten
ein nachhaltiges SPA-Erlebnis zu bieten. Mit euch als unseren SPA-Gast freuen wir uns sehr
eure Urlaubszeit zu bereichern!

J}o/q

WALY

Copyright: Richard Unverdorben




9 Fragen an

unsere liebe Inge

Wir sagen Danke.
Danke, dass du seit 25 Jahren Teil unserer Eibl-Brunner Familie bist.
Diana & Stefan mit Familie und dem gesamten Eibl-Brunner Team

Erstmal méchten wir Inge vorstellen:
Inge, Leitung Wascherei, ist nun schon 25 Jahre Teil der Eibl-Brunner Familie.

Was machst du am liebsten in deiner Freizeit?

Wenn ich mal nicht beim Eibl-Brunner bin, dann verbringe ich meine freie Zeit am liebsten
mit meiner Familie. Fiir meine Familie bin ich auch gerne in der Kiiche und backe leckere
Kuchen mit Obst aus unserem Garten. Gartenarbeit macht mir einfach schon immer SpaR. Ob
Gemiise aus dem Hochbeet oder die verschiedenen Obstbaume. Es macht mir eine groRe
Freude, wenn wir die eigene Ernte in unserer Kiiche zuhause verarbeiten und danach bei
einem gemeinsamen Essen genielSen.

Wie und wann begann deine Reise im Hotel Eibl-Brunner?

Ich bin zwar gelernte Friseuse, arbeitete aber nach meiner Ausbildung in der Kleidungs-
industrie und griindete meine Familie. Nach der Familiengriindung war ich auf der Suche
nach einer neuen Herausforderung. Freunde haben mir von der freien Stelle als Zimmer-
madchen im Ferienhotel Eibl-Brunner erzahlt. Ich habe mich gleich bei den heutigen
Seniorchefs Doris & Stefan vorgestellt. Nach einer kurzen Einarbeitungszeit stand fiir mich
bereits fest, hier gefallt's mir, hier bleib ich.

Was waren deine Aufgaben bis jetzt im Hotel Eibl-Brunner?

Von 1998 bis zum Umbau im Jahr 2016 war ich Zimmermadchen. Ich sorgte dafiir, dass sich
die Gaste in ihren Wohn- und Schlafraumen wie zuhause fiihlten. Seit Herbst 2016 leite ich die
Wascherei und behalte den Uberblick gemeinsam mit unserer Hausdame Carolin Giber die
gesamte Wasche im Haus.

Was hat dir im Eibl-Brunner immer schon gefallen?

Das familidre Arbeitsklima. Der Zusammenhalt im Team, nicht nur in der eigenen Abteilung,
sondern auch mit Mitarbeitern aus anderen Abteilungen, lasst mich seit Jahren wie zuhause
sein. Ein offenes Ohr, ob fiir einen kurzen Plausch oder fiir einen Losungsweg, hat Familie
Brunner zu jeder Zeit. Aber auch viele Stammgaste iiberraschen mich hin und wieder mit
einem Klopfen an der Wascherei-Ttir und teilen mit mir ihre Urlaubserlebnisse. Das ist fiir mich
besonders.

Was wiinscht du dir fiir die Zukunft?
Dass ich noch viele Jahre Teil der Eibl-Brunner-Familie bin und viele Urlaubserlebnisse von
unseren Gasten miterleben darf...



Das Herzstuck im
Eibl-Brunner sind
unsere Mitarbeiter.
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WO DU DICH WOHL
FUHLST.
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MEIN ZWEITES ZUHAUSE.

Neue Wohnwelten fiir Naturliebhaber. Im Stammhaus haben wir 15 Hotel-
zimmer kernsaniert. Entstanden sind 9 hochwertige Doppelzimmer und 3 exklusive Suiten.
Bei der Konzeptionierung stand fir uns immer das Thema Natur im Mittelpunkt. Ob bei der
Farbauswahl, den Stoffen oder der Holzart - die Raumgestaltung muss besonders und den-
noch nattirlich sein.

Natiirlich steht auch in diesen Zimmern der Komfort fiir unsere Gaste im Vorder-
grund. Die Betten sind mit Blick zum Fenster ausgerichtet, sodass der Gast die Natur mit Blick
in die Baumkronen rund um die Uhr genieBen kann. Jedes Zimmer ist mit einer Kaffee- und
Teebar ausgestattet. All unsere WALD-Hotelzimmer sind auch fiir Familien geeignet, da wir in
jedem Zimmer die Moglichkeit fir ein hochwertiges Zusatzbett haben.

Besonders unsere Suiten ,Premium Suite WALD SPA", ,Deluxe Suite WALD SPA" und
die Doppelzimmer-Kategorie WALD SPA Studio" bieten ultimativen Luxus mit viel Platz zum Trau-
men. Ob Leseecke, Kuschellounge oder groRziigiges Badezimmer mit privater Sauna, in unseren
Suiten lassen wir GenieRer-Herzen hoherschlagen. Auch unser WALD SPA Studio” ist mit einer
privaten Sauna ausgestattet. Die Saunen sind individuell regulierbar bis max. 90 Grad Celsius.

KEYFACTS
ZU DEN WOHNWELTEN

P

56 Hotelzimmer
115 Betten
5 Hotelzimmer mit privater Sauna

12 Zimmerkategorien
zwischen 25 und 73 gm



2024

Deluxe Suite WALD SPA : / ! ' 1 ! |

Offenes Raumkonzept mit viel Liebe zur Natur, private Sauna, Leseecke, Lounge auf dem Siidbalkon el

Langschlaferfriihstiick
auf dem Zimmer buchen und
dein vitales Power-Fruhstuck
im Morgenmantel mit
deinen Liebsten
genieRen.

Aktuelle Angebote
findet ihr hier oder

el A :
L el e unter eibl-brunner.de
A

T

Of:s ok

WALD Studio
Offenes Raumkonzept mit viel Liebe zur Natur

HOTEL EIBL-BRUNNER 9
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ZUHAUSE IST
DORT, WO DU
DEN BAUCH NICHT
EINZIEHEN MUSST.

... und wo die drei schonsten Worte der Welt erklingen: Essen ist fertig.

So jedenfalls unsere Meinung und die unserer Kiichencrew. Genau deswegen sind bei uns im
Hotel Eibl-Brunner Kulinarik und Genuss oberste Prioritat. Wir arbeiten dafir, dass in unseren
vier gemiitlichen Restaurantstuben und am Buffet neben dem Klirren von ansto8enden Wein-
glasern das haufigste Gerausch ein genussvolles "Hmm" ist,

Der angerichtete Teller spiegelt unsere Freude am Kochen. Einfach und doch mit ganz viel
Liebe und Raffinesse - das ist unser Kiichenstil. Traditionelle Bayerische Schmankerl modern

und neuzeitlich gestaltet. Fir die ganze Familie.

REGIONALITAT & QUALITAT

... ist uns wichtig. Daher beziehen wir - wo maglich -
viele unserer Waren von regionalen Anbietern aus der Region!
Und den Unterschied schmeckt man.

Milch und Kase: Unsere Molkerei- und Kaseprodukte beziehen wir
iiber unseren GroBpartner Innstolz Frischdienst aus Deggendorf, der ca.
50 km vom Hotel entfernt ist. Ihr Motto: BEGEISTERNDE FRISCHE.

Unser Partner fiir Edelkase ist die Bio-Kdserei Wohlfahrt aus
Edelsfeld. Hier kommt die Milch direkt vom familiengefiihrten
Biobauernhof. Ihr Motto: Aus Herz zur Natur, zum Tier und zur Region.

Unsere Buttervariationen fir unser Abendmen(i stammen von der
Manufaktur Butterboyz aus Regen. Hergestellt mit viel Herzblut und
Konnen, regional und nachhaltig und sehr einzigartig im Geschmack.

Obst und Gemiise: Das beziehen wir ausnahmslos von der Firma
Friichte Kolbl aus Bischofsmais, das ca. 20 km vom Hotel entfernt ist, Sie
stehen fiir; REGIONALITAT | QUALITAT| FRISCHE.

Unser Trockenobst beziehen wir von der Firma Snackberries. Sie stehen
flir: QUALITAT | OKOLOGIE | FAIRNESS | NACHHALTIGKEIT.

Fleisch und Wurst: Alle Wursterzeugnisse beziehen wir von unseren
ortlichen Metzgereien. Hierbei untersttitzen wir die Metzgerei Holler und
Metzgerei Stoiber. Beide sind ca. 200 Meter vom Hotel entfernt.

Unsere Fleischwaren beziehen wir (ber unseren GroBpartner Innstolz
Frischdienst aus Deggendorf. Hier achten wir inshesondere darauf, dass
unsere Waren groBtenteils aus der Region stammen.

Unser Wildfleisch beziehen wir ausnahmslos aus eigener Jagd. Unser
Motto: Vom Wald auf den Teller. Nichts wird weggeworfen. Wir verarbei-
ten das Wild praktisch ,FROM NOSE TO TAIL",

Fisch: Wir verwenden in unserer Kiiche zu 90 % Frischfisch, welchen
wir ausnahmslos bei der Deutschen See beziehen.

MEIN ZWEITES ZUHAUSE.

Eier: Unsere Freilandeier beziehen wir von Eierhandel Strauss aus
Passau, das ca. 55 km vom Hotel entfernt ist.

Backwaren: Unsere Frilhstiicks-Backwaren beziehen wir von der
Bio-Béckerei Wagner aus Tiefenbach. Ihre Philosophie: EHRLICH | FAIR
REGIONAL | 100% BIO.

Miisli und Konfitiiren: Die beziehen wir von der Manufaktur Faller.
Hier legt man groSten Wert auf regionale Produkte, Kooperationen mit
heimischen Landwirten und kurzen Lieferketten,

Honig: Unseren Fruchthonig beziehen wir von der Imkerei Nohammer.
Alle Honige kommen hier aus deren hauseigenen Imkerei. Unser Wald-
und Bliitenhonig stammt von unserem ortlichen Férster Erich Eisch,

Tee: Unseren offenen Tee beziehen wir von der Firma Bioteaque aus
dem Chiemgau. Ihr Motto: REIN | BIOLOGISCH | GUT.

Unseren KEO-Tee beziehen wir von der Firma Azul aus Bremen. lhr
Slogan: Keo ist wie das Leben = BUNT, VIELSEITIG UND IMMER WIEDER
UBERRASCHEND.

Kaffee: Unseren Kaffee beziehen wir ausnahmslos von der Firma
Dallmayr. Dieser steht fur herausragende Produkt- & Servicequalitdt mit
einer mehr als 300-jahrigen Tradition.

Getrénke: Unser Bier stammt vom Graflichen Brauhaus Arcobrdu aus
Moos. Als privatgefiihrte Brauerei wird hier auf die bayerische Biertradi-
tion, hochste Qualitat und eine saubere Umwelt geachtet.

Softdrinks, Séfte und Limonaden der Firmen ,Fritz Kola", Rauch und
Libella beziehen wir tiber unsere regionalen Partner. Getranke Oppowa
aus Kirchham sowie vom Getrankehaus Plochl aus Kirchdorf im Wald.

Unsere Safte beziehen wir von der Firma Rauch.
Ihr Slogan: FRUCHTIG | NATURLICH | FRISCH | MIT HOCHSTER QUALITAT,




PULLED
BOAR BURGER.

Was du dafiir brauchst:

Wildschweinschulter Ofentomaten BBQ SoRe Dinkel Burger Buns
15kg  Wildschweinschulter 5 15 Vollreife Tomaten : 200g  Rohrzucker . 80g weiche Butter
mit Knochen 1 Knoblauchknolle 300g Tomatenmark 409 Hefe

5EL  Wild Boar Rub : Frischer Rosmarin, E 100g  Scharfer Senf 't 359 Zucker
Spitzkohlsalat Thymian, Basilikum, 100 ml Apeto Balsamico 10g Salz
500g  Spitzkohl Cayennepfeffer 50 ml Lmettensaft 200 ml Wgsser
2TL  Schwarzkiimmel , Salz, Pfeffer, Zucker . 20m SolagoBe . 2EL Milch
3EL  Walnussél Zwiebelmarmelade 709 Hong - ) 1B
1EL  Zucker 5 15kg  WeiBe Zwiebeln 5 2 Rote Zwiebeln, gewurfelt : 5009 Dinkelmehl 812

2 Knoblauchzehen, gewiirfelt

3EL  WeiBweinessig %2kg  Rote Zwiebeln Fiir das Bestreichen der Brotchen
Salz, Pfeffer E 150 g  Brauner Rohrzucker JTL - Langere 1 Ei
Frische Petersilie, gehackt 11 Rotwein | U, STV Bz Rl . 2EL  Milch
' % | Portwein L sl 2EL  Wasser

2 Lorbeerblétter | | Sesam zum Bestreuen
Salz, Pfeffer, Cayennepfeffer !

Wie du es zubereitest:

Pulled Boar:

1. Die Wildschweinschulter aus dem Vakuumbeutel nehmen und in den vorgeheizten Smoker* oder auch in den Backofen
bei 110 °C geben. Die Garzeit betragt etwa 9 Stunden und das Fleisch sollte eine Kerntemperatur von 88-90 °C erreichen.
Wahrend der Garzeit das Fleisch hin und wieder mit dem austretenden Fleischsaft ibergieen.

2. Den Spitzkohl in sehr feine Streifen schneiden oder hobeln und mit den restlichen Zutaten kraftig durchkneten und
marinieren. Ca. 2 Stunden ziehen lassen.

3. Sobald das Fleisch gar ist, mit einer Kralle zerpfllicken. Nun nacheinander erst das Fleisch , die BBQ SoRe, den Spitzkohl, ’
Tomatenscheiben, die Zwiebeln und den Kase auf die vorgewarmten Burger Buns setzen.

Ofentomaten:

4, Die Tomaten kurz in Salzwasser blanchieren, abschrecken und entkernen. Ein Backblech mit Olivendl bestreichen und die
Tomaten mit den iibrigen Zutaten auf das Blech legen. Mit Salz, Pfeffer, Zucker und Cayennepfeffer wiirzen, nochmals mit
Olivendl betraufeln und fiir 3 Stunden bei 80 °C trocknen lassen. Die Tomaten konnen im Kiihlschrank in einem Einmach-
glas mit Ol bedeckt ca. 3-4 Wochen gelagert werden.

Zwiebelmarmelade:

5. Den braunen Zucker in einem Topf leicht karamellisieren lassen. Die Zwiebeln und die Lorbeerblatter zugeben. Anschlie-
Bend mehrmals mit Rot- und Portwein abloschen, bis die Zwiebeln beginnen zu gelieren. Mit Salz, Pfeffer und Cayenne-
pfeffer wilrzen und kalt stellen. Luftdicht verschlossen fiir ca. 2 Wochen im Kiihlschrank haltbar.

BBQ SoRe:

6. Die Zwiebeln und den Knoblauch in einem kleinen Topf glasig andiinsten. Alle trockenen Zutaten zugeben und kurz
mitrdsten. Den Ansatz mit den restlichen Zutaten auffiillen und bei geringer Hitze ca. 20 Minuten kdcheln lassen.
Die SoBe Uber Nacht im Kiihlschrank ziehen lassen. Luftdicht und dunkel verschlossen halt sich die SoBe ca. 2 Wochen
im Kihlschrank.

Dinkel Burger Buns:

7. Butter, Hefe, Zucker, Salz in handwarmen Wasser-Milch-Gemisch auflosen. Ei und Mehl zu der Fliissigkeit geben und zu
einen homogenen Teig verarbeiten. Danach an einem warmen Ort 40 Minuten gehen lassen. Den Teig auf eine bemehlte
Arbeitsflache geben, sobald der Teig aufgegangen ist. Einmal durchkneten. 80 g schwere Brdtchen rundwirken und diese
auf ein mit Backpapier bestiicktes Backblech geben. Ca. 1 Stunde. gehen lassen. Die Buns sollten sich deutlich vergroBert
haben. Backofen auf 180 °C vorheizen. Ei, Milch und Wasser miteinander vermischen und die Burger Brotchen damit
bestreichen und mit Sesam bestreuen. Bei 200 °C Umluft ca. 15 Minuten backen.

v S
* Wir verwenden einen Keramik-Kugelgrill um konstante Hitze zu gewahrleisten!

Wichtig ist: den Grill so wenig wie moglich 6ffnen! 10 Stunden Schwierigkeit 5/10 4 Portionen
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ZUHAUSE IST DORT,

WO DU TEIL DER
GESCHICHTE BIST.

GASTSTATTE SEIT 1895

Und woher kommt eigentlich das “Eibl" im Hotelnamen?
Fangen wir vorne an: Im Jahr 1895 bekam unser Haus die
erste Konzession als Gaststatte. Unsere Familie lebt also
schon seit fast 130 Jahren die Gastgebertradition und gibt
sie von Generation zu Generation weiter. So auch mein
(Stefans) UrurgroBvater Fritz Eibl an seine Tochter Emma
Eiblim Jahr 1940. Meine UrgroBmutter - Emma Eibl - hei-
ratete meinen UrgroBvater Georg Brunner. Und so wurde
aus dem Gasthaus “Zum Bayerischen Wald" das Gasthaus
“Eibl-Brunner” Bis heute. Daher kommt auch das "Eibl" im
Namen.

® &6 &6 6 0 o 0 0 0 0o o0 o
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FERIENHOTEL SEIT 1972/73

Anfang der Siebzigerjahre bauten meine GroBeltern die
Gastwirtschaft zum Ferienhotel “Eibl-Brunner” mit rund 100
Betten aus. 1988 wurde der Neubau des heutigen Stamm-
haus mit 20 Zimmern und der neuen Kiiche in Betrieb
genommen.

2011 ERSTRAHLT DAS
HOTEL EIBL-BRUNNER
IN NEUEM GLANZ

201 machten wir gemeinsam mit unserem tollen Team

und Bauleiter in 110 Tagen aus dem Hotel Eibl-Brunner das
neue Hotel Eibl-Brunner: Zwischen Marz und Juni bekommt
unser Hotel u. a. ein neues Hallenbad mit AuBenpool und
einen komplett neu konzipierten Restaurant- und Buffet-
bereich. Auch 2016 investierten meine Eltern noch einmal
groBzligig in unseren Familienbetrieb, damit unsere Gaste
einen wahren Traumurlaub im Hotel Eibl-Brunner erleben.

® & 0 06 06 0 0 0 o

DIANA UND STEFAN
BRUNNER - DEINE
HERZLICHEN GASTGEBER

Im Januar 2021 durften wir - Diana und Stefan Brunner -
das Hotel Eibl-Brunner ibernehmen und fiihren es jetzt

in der vierten Generation. Unsere Tochter Elena und Luisa
sind unsere tagliche Inspiration, um unseren Familienbe-
trieb zukunftsorientiert und innovativ zu gestalten. Denn:
Uns liegen Nachhaltigkeit und Respekt vor der Natur sehr
am Herzen. Wir wollen unser Hotel (und die Welt) ein
Stlickchen besser hinterlassen. Daher werden bald unsere
ersten Ideen in die Tat umgesetzt. Das Hotel Eibl-Brunner
bekommt neue Zimmer!

e o o o o o o

MEIN ZWEITES ZUHAUSE.
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Unser 4-Sterne-Superior Hotel Eibl-Brunner
in Frauenau hat eine iiber hundertjahrige Geschichte.
Sie ist unsere Wurzel und pragt uns bis heute.

Also: Wir haben einiges zu berichten. Holt
Euch Euer Lieblingsgetrank, lehnt Euch zuriick und
lauscht unserer Hotelgeschichte. Vielleicht seid Ihr ja
schon bald Teil unseres Weges?

DIE ERSTEN GASTEZIMMER

Die ersten Gastezimmer entstanden 1960 und damit kam
auch der erste Schritt Richtung Hotel im Bayerischen Wald.
Aber vorher libernahmen 1962 meine GroBeltern - Sigrid
und Edgar Brunner - die Gastwirtschaft. Daneben beteilig-
ten sie sich an der Ausflugsplanung fir Frauenauer Gaste,
Vereine und die damalige Lomitzky-Band.

DIE NACHSTE GENERATION
IST DRAN -
DORIS UND STEFAN BRUNNER

1994 stand ein weiterer Generationenwechsel an: Meine
Eltern - Doris und Stefan Brunner - (ibernahmen den
gesamten Hotelbetrieb. Unter ihrer Leitung erlebte unser
Hotel eine neue Ara: Die erste kleine Saunalandschaft
wurde im alten Friihstiicksraum gebaut. Es folgten die fin-
nische Sauna und die Biosauna sowie ein Dampfbad und
Tauchbecken. AuBerdem wurden die Hotelzimmer Mitte der
Neunziger zum ersten Mal renoviert und neu mobliert.

ANBAU MIT NEUEN
ZIMMERN UND WELLNESS-
BEREICH

Von Februar bis September 2016 wurde der Gebaudeteil
von 1960 abgerissen. Dafiir wurden 40 neue Hotelzimmer
neu geschaffen, sowie eine exklusive Wellnesslandschaft
mit 4 Saunen, Ruhezonen, Fitnessraum und ein SPA fiir
Wohlfiihlanwendungen.

12 NEUE ZIMMER
MIT EXKLUSIVEM
WOHNGEFUHL

Im April 2023 wurden 15 Zimmer der Kategorie Stammhaus
renoviert. Daraus entstanden 12 neue, exklusive Zimmer,
aufgeteilt in flinf verschiedene Zimmerkategorien: Die
Deluxe Suite WALD SPA und Premium Suite WALD SPA,
WALD SPA Studio, WALD Studio und die WALD Lounge.



2024

700 JAHRE
FRAUENAU

_v_

Unsere Gemeinde Frauenau feiert im Jahr
2024 ihr 700-jahriges Bestehen. Dieses Jubilaum ist fir
unsere Heimatgemeinde ein besonderer Anlass und wird in
unserem Ort grol3 gefeiert,

In Frauenau haben Musik- und Kulturveranstal-
tungen einen sehr hohen Stellenwert fir die Blirger. Ein
abwechslungsreiches und unterhaltsames Festprogramm
fir das 700-jahrige Bestehen im Jahr 2024 steht fest.
Dabei unterstitzen ehrenamtliche Blrger Frauenau bei
der Umsetzung groBartiger Events anlasslich zum
Jubilaumsjahr,

Wir freuen uns auf GroBkonzerte im Festzelt,
Veranstaltungen in den Glasernen Garten und viele weitere
kulturelle Veranstaltungen.

1324 - 2024

Unsere Ladeséulen fiir E-Autos werden durch
unsere eigens betriebenen Solarpanele nachhaltig r n
aufgeladen. Insgesamt stehen fiir unsere Gaste seit

Sommer 2023 4 Sdulen zum Laden zur Verfiigung.

AUSGEZEICHNET ZUM
ARBERLAND PREMIUM
BETRIEB

_w_

Wir sind nun stolzer Preistrager fiir das Qualitats- und Herkunftssiegel
Arberland Premium.

Das ARBERLAND ist etwas ganz besonderes. Die Natur, Kultur und Lebensphiloso-
phie zeichnen unseren Landkreis Regen aus. Um das ARBERLAND auch grenzibergreifend

Pro Boot

nur 4 Porsonen |{ o bekannter zu machen, hat die ARBERLAND REGio GmbH das Herkunftssiegel ,ARBERLAND

__ Zuldssig

Premium" geschaffen, Betriebe aus unterschiedlichsten Branchen konnen sich fir das
Siegel bewerben. Ausgezeichnet werden regionale Unternehmen, die in folgenden Kategorien
auBerordentlich gut bewertet werden: Regionalitat, Sozialkompetenz, Umwelt und Energie,
Tradition und Kultur sowie Qualitatsanspruch.

HOTEL EIBL-BRUNNER
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UNSERE EIBL-BRUNNER

TOP-EMPFEHLUNGEN

Die Urlaubsgemeinde Frauenau, welche als das ,Glaserne Herz" der Ferienregion
Nationalpark Bayerischer Wald bezeichnet wird, befindet sich am FuBe des GroBen Rachels
und ist der ideale Ausgangspunkt fiir eine Wandertour. Rund um Frauenau laden 130 km gut
ausgeschilderte Wanderwege zu erlebnisreichen Touren ein.

Tour zum ,Falkenstein”.

Der Gipfel ,Falkenstein” liegt auf 1.315m Hohe. Mit der Route , Silberblatt” wandert man
durch einzigartige Naturspektakel. Los geht es am Parkplatz Weile Briicke" in Scheuereck.
Hier filhrt der Weg dann zum Urwaldgebiet Hollbachgspreng und iiber den Sulzschachten
Richtung Berggipfel. Auf dem Gipfel wird man mit einer atemberaubenden Aussicht belohnt,
sowie mit einer Einkehr in die Gaststube.

Hochschachtentour.

Zu FuB und vor allem mit dem Bike wunderbar zu fahren. Ausgangspunkt ab Hotel mit dem
Bike bzw. ab dem Talsperrenparkplatz zu Ful3 tiber die Trinkwassertalsperre Richtung Hoch-
schachten nach Buchenau und zurlick zur Talsperre (ca. 4 Stunden zu FuB) oder weiter zum
Falkenstein, Ludwigsthal, Zwiesel und zurlick nach Frauenau (3,5 Stunden mit dem Bike).

Wagensonnriegel.
Ausgangspunkt Hotel Eibl-Brunner Richtung Glasmuseum, Spitzhiigel zum Wagensonnriegel.
Toller Ausblick und perfekt zum Verweilen und Brotzeit machen (ca. 3 Stunden Gehzeit).

Mountainbiketour fiir Jedermann.

Vom Hotel (iber Oberfrauenau, Richtung Altposchingerhiitte, Klingenbrunner Bahnhof und
zurtick Gber den Flanitz-Winterweg nach Frauenau.

ZUHAUSE IST

DORT, WO KEINE

LANGEWEILE
AUFKOMMT.

MEIN ZWEITES ZUHAUSE.

E-BIKE-VERLEIH

P

Erlebt den Bayerischen Wald auf zwei Radern.
Unsere E-Bikes kdnnen gerne im Voraus gebucht werden. Zu
jeder Buchung bekommt ihr eine ibersichtliche Fahrradkarte
mit den beliebtesten Radtouren in der Umgebung.

Hausberg ,Rachel".

Genauer gesagt ,GroRer Rachel” (1453 m). Los geht’s in Oberfrauenau (iber einen Steig zum
Gipfelkreuz. ,Der groBe Rachel" bietet eine atemberaubende Aussicht (iber Rachelkapelle
und Rachelsee, den Zwieseler Winkel, den GroBen Arber, den Falkenstein und die Trink-
wassertalsperre Frauenau. Als Einkehrmdglichkeit bietet sich das Waldschmidthaus an.
Auf dem Weg hinauf zum ,GroBen Rachel" kommt man auch am ,Kleinen Rachel" vorbei.

e N

Weitere
Empfehlungen
findet ihr hier:
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2023

Das kulinarische Garten-Event - Seit 2022 feiern wir jedes
Jahr im Juli unser Sommerfest. Auch dieses Jahr feiern wir mit unse-
ren Gasten und unserem Team den Sommer. Unser Motto ist hier:
Locker. Luftig. Leicht. Im Zweiten Zuhause.

Mit stimmungsvoller Musik und kulinarischen Genlissen zaubern
wir unseren Gasten an diesem Abend ein Lacheln ins Gesicht. Unsere
Gartenlandschaft schafft Platz fiir einen herrlichen Sommerabend mit
offenem Kiichenkonzept und Barbecue. Freut euch auf eine lockere
Atmosphare mit tollen Gesprachen und unvergessliche Sommerstunden.

Kulinarische Infos findet ihr unter www.eibl-brunner.de

HIGHLIGHTS

« Flying Starterbuffet
= Open Kitchen for all
= Barbecue Station

= SiiBe Leckereien aus unserer Patisserie -
= Cocktail & Drinks Bar

5
- Sommerliche Weine . . S
- Kuschelige Ecken und lauschige Platzchen im Garten T 4 "”:' "{
= Meet & Greet mit den ,ButterBoyz" und ihren Buttervariationen . Ll 2L pe

Hotel Eibl-Brunner KG | Stefan Brunner | HauptstraBe 18 | 94258 Frauenau
+49 (0)9926 9510 | info@eibl-brunner.de | eibl-brunner.de



